. ;'.;53 1. Sopa de Tomate = 2. Sopa de ‘Pescado
; Tomatensuppe 7,90  — Flschsuppe aus verschledenen

4 Ensalada m|xta = ' = =
. Kleiner gemischter Bellagensalat ‘ B
'%; .5 50 _ , = S a

-'5 Ehﬁaiéy&;\'Doﬁ'a Maria - 7. Ensalada con Attin = : >

“Bunter gemischter Salat in Olivendl mariniert Bunter gemischter Salat in Olivenol marlnlert =
= -~ mit Manchego Kise vom spanischen Schaf, mit in Olivendl gelagerten Thunfisch, frischen:
frischen Tomaten, Gurke, : Tomaten, Gurke, Zwiebeln und OIiven 14,50 -

sz\_NiebeIn und Oliven 14,50
: 8. Ensalada Pavo

6; Ensalada con gambas Bunter gemischter Salat in Oliven6l mariniert
Bunter gemischter Salat in Oliven6l mariniert mit gebratenen Putenbruststreifen :
mit gegrillten Gambas, frischen Tomaten, frischen Tomaten, Gurke, Zwiebeln und Oliven

Gurke,Zwiebeln und Oliven 18,90~

.:fi\ Tapas Trias gm =

==~ 1790

~ 9.Jamon Serrano, 14.Queso Manchego 18.Bruschetta Rustica
Manchego y Aceltunas —— Fein wurziger Kase aus der ~Zwei-gerostete-Scheiben Brot
5 Serrano Schinken, bekanntesten-spanischen ~~_mit frischen Tomaten. Serrano
Manchego Kise und Oliven Kéaseregion ,La Mancha“ 7,90 -~ Schinken, Ruccula,
- 12,90 : N s : : : _gehobelter Manchego Kase
15. Bruschetta == _und Balsamico Creme 9,90
= : : — Zwei gerdstete Scheiben Brot S 3 S
- 10. Berenjenas S = o :
Auberginenj eingelegt - mit frischen Tomatenwiirfeln, 19. Plato de tapas frio
in Knoblauch 6,90 Petersilie und Basilikum 7,90 _Verspeisenplatte kalt
e e , - > ~Besondere Auswahl vom-
= 11 Jamor Sefiano ~ 16. Queso Feta con : .}'. Koch 25,90 =
' Luftgetrockneter spanischer Aceitunas S e o
-Schmken vom Schweln 8,50 ~  Fetakdse von der Kuhmilch i o SR
— —  Olivendl mit gemahlenen P S e, =
e ~_~ schwarzen Pfefferund Salz =~~~ —
12 Awn con Cebolla s dazugemlschte Oliven990 = =
'_I'huntlsch in Sonnenblumendl - e :
= HZerhaektewanebel 5,90 17. Burrata

e - mit Tomaten, Rucula, -~
13. Aceltunas — —geriebeen Machegokise | und 3
Oliven grun_& Schwarz 4 50 - Balsamico Creme 14,50 -




20 Sardlnas ala plancha
Gegrillte Sardinen
dazu AIO|I -Dip 7,50

21, Boqugrones frltos
Y_Sardellen paniert und
—frittiert dazu Aioli-Dip 7,90

22 Muslitos
Fischkroketten dazu
Aioli-Dip 6,90

23. Gambas al ajillo
Gebratene Garnelenin
Knoblaucho6l/mit einer Chili
schote 14 90 .

NS >
e SR

24. Calamares ala

S Romana
Tintenfischringe paniert
: und frittiert dazu Aioli-Dip
= ———H,50

-~ 25. Pincho de Gambas

Geschilte Garnelen am Spief3 -

- dazu Aioli-Dip 9,50

- 26. Chipirones ala

plancha

Gegrillte frische -
Baby-Tintenfische -
dazu Aioli- Dlp 12, 90

- 27. Gambas a Ia plancha
= "b“Ganze Garnelen ln Schale

'f'"ﬂ_%,_:" ff_' . gegrlHt e e

= "daZU/AIOII Dlp 13, 90

Den ersten Brotkorb zu den Tapa&_
: Jeder weltere Brotko -1, 50 =i

DIE TAPAS MEHR ALS ,,HAPPCHEN“

Ursprungllch als klelne Beigabe zum Getrink gereicht, haben sich die Tapas ln Spanlen zu-einem festen ;
_ Bestandteil- der Restaurantkultur entwickelt, die-iiberall im Land-anzutreffen ist. Folge dieser Entwicklung-ist, S
_/dass sich Tapas langst nicht mehr-nur auf kieine Nebenprodukte wie ein Schalchen ‘Ofiven; etwas Wurst; 55 ==
— Schinken oder Kdse beschranken. Inzwischen versteht man unter Tapas vielmehr vollstandige, kleine Gerichte,

7 “Tﬁe aus der gesamten zur Verfiigung stehenden, reichhaltigen-Produktpalette des Landes kreiert-werden und so -~
.einen Stll des Essen gepragt haben, der fiir das Land weit tiber_ die Grenzen hinaus typisch-geworden ist

28. Chorizo

Gegrillte pikante Spanische
Paprikawurst vom Schwein
6,90

29. Hamburgesa con

Patatas fritas
Gegrillte Hacksteak mit
Patatas fritas dazu
Salatgarnitur 9,90

30. Pincho de Pavo
Gegrillter Putenspief
mit Salatgarnitur

850

31. Pincho de cerdo
Gegrillter Schwelnespleﬂ
mit Salatgarnitur

7,90

32. Datiles con bacon
5 Fritiertte Datteln

———ummantelt mit Speck 6,50

33. Pimientos de Padron -
~. Gebratene griine

Paprikaschoten
mit grobenMeersalz 7,50

34. Albondigas

3 Hackballchen in
Tomatensofle

(Schwein und Rind) 7,90

35. Patatas bravas
Hausgemachte frittierte

_ Kartoffelecken mit scharfer
Sauce 6,50

\‘_x“\,—\‘ .

~ vomKoch3090 -~

36. Patata asada
Gekochte Folienkartoffel -
mit Gurken Yogurt Dip-7,90

37. Patatas fritas -
hausgemachte frittierte = —
Kartoffelecken 5,50

38. Tortilla Espaiola
Traditioneller Spanischer
Kartoffelomlette 5,90

39. Champinones al ajillo

In Olivenol gebratene
Champignons mit Knoblauch
verfeinert ,
7,50 : e e

4Q Queso de Gouda

Panierte Goudakise 7,90

41. Quesode Feta

“Panierter-Fetakdase 7,90

42. Verdura
mediterranea

~ Mediteranes Grillgemiise

7,50 ¥

_43. Plato de tapas

- caliente
- Vorspeisenplatte warm

Besondere Auswahl-— =

> halten Slekostenlos



~48. Gambas a la plancha

44. Salmon-~ = 46. Parillada de pescado .
“Lachsfilet=— = Ausgewabhlite gemischte Zehn gegnllte Black-Tiger
7 _im eigenen Saft gegmlt 23 90 und gegrillte Fischfilets “Garnelen m|t einer
= und Meeresfriichte 26,90 : Knoblauch-Ollvenelmarmade =

45. Dorada Royal s
Gegrlllte Dorade Royal
— —_im Ganzen gefiillt

Z m|t frlschen Krautern 24,90

2290 - =

47. Merluza

Gegrllltes Seehechtfllet 20,50 49 Calamar - Ia pIanCha

Gegnll{er Tintenfisch 23,90

s o e - - > == — S by
e o = o ; P - z
- 2 S ~ =

Alle Fischgerichte werden mit hausgemachten frittierten Kartoffelecken
und mediterranes Grillgemiise sowie Aioli serviert 3 S e

Relspfanne mit Fischfilets und Meeresfruchten

Urspriinglich entstand die Paella als "Armeleute-Essen" in der Region um Valencia. Der Begriff paella

kommt aus dem Katalanischen (um 1892) und hat seinen Ursprung im lateinischen Wort patella (=

grofe Platte oder Schiissel aus Metall).

Obwohl die spanische Kiiche sehr regional gepragt |st hatdie Paella in ganz Spanien einen sehr

hohen Bekanntheitsgrad. Aufgrund der regionalen Pragungen werden jedoch in den verschiedenen

Regionen mehrere von der traditionellen Paella abweichende Varianten zubereitet.

Auch bei uns wird die Paella selbstverstandlich frisch zubereitet, ,
—=__ _weshalb Sie mit einer Wartezeit von ca. 40 Minuten rechnen miissen. S
(Bel groBer Auslastung des Restaurant konnte es evtl. Linger-dauern) : : S
Bitte beachten Sie, dass Sie die Paella ab 2 Personen bestellen kénnen. Paell

pi’o Person 19,90

——

BN s
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50. Parillada de Carne La Casa 53. Plato Galiego

- ein gegrilltes Rumpsteak, ein Putensteak
und dazu zwei Lammkoteletts 26,90

51. Chuletas de cordero
vier gegrillte Koteletts vom Lammbkoteletts
~ 24,90

i

52. Filete- de cerdo relleno con queso de

; ;‘Feta 3
= gegrllltes Schwemefllet
= ._fgefuI{t Jmt mild- gewurztem Fetakase 24, 50

zwei gegrillte Schweinesteaks mit einem wiirzig
gebratenen Hacksteak,

einem-Spiel vom Schwein und einer
spanischen pikanten-Paprikawurst vom
Schwein (Chorizo) 22;90

54. Medallones de Cerdo
Drei gegrillte Schweinemedallons
mit Sauce Hollandalse 22, 90

55. Medal{ones de Pavo "“ff-_;-“
Drei-gegrilite Putenfiletmedailons =
mit Sauce HoIIandalse 23,90

AIIe Flelschgerlchte werden mit hausgemachten frlttlerten Kartoffelecken

~_und Salsa plcante serviert sowie medlterranes Grlligem Se—-— s




- 56. Entrecote a Ia pIancha Z= oS 58. Entrecote ESpaha = =
= = r,gegrﬂftes Argentmlscher Rumpsteak ArgentlmscheFRumpsteak e T
o sa 2509-“—'28 90_& = s gefiillt mit Serrano Schlnken e
R S e B '_, : und Manchego Kase 3090 S

/57 Medallones de la Casa ————5g- Entrecote Maredo

drei gegrillte argentinische Rumpsteaks - = 2
_,‘:'_/: _ser‘v_lgrt'm_lt Ch_amplgnonsauce 28.90 ;\g(;loRumpsteak ‘mit pamertem Fetakase =

e e s T :'

Unsere fiir Sie auf dem Punkt gegrillte Steaks : : S ;

werden mit unseren hausgemachten 3 S e
: o —frittierten Kartoffelecken (oder mit Folienkartoffel +3,00), S G
35 */ Salsa picante und Krauterbutter serviert sowie mediterranes Grillgemiise =t 3 S

= — Tidetes WWJWW%W

60. Filete de pavo 61. Filete de cerdo 62. Filete de cerdo con
Schnitzel ,,Wiener Art“ von Schnitzel ,,Wiener-Art* vom Salsa de Champifiones
der Pute mit Sauce Schweln 16,50 2 Schweineschnitzel mit

Hollandaise 1f9,50 e e T e Champignonsauce 17,90

- -

el = AIIe unsere Schnitzel Variationen werden mit mediterranes Grlllgemuse und e »; 2
et hausgemachte frittierten Kartoffeleckenservnert > : S et

ZENS 3 —

*:\—,» | @aﬁw/o&mo&fﬁh@e/m = =

'63..AEIZ'orr'o - == 64 taPepa . -

Kleines Schweineschnitzel - FleischspieR vom Schwein
— mit Patatas fritas und Salat 9,90 2 z - mit Patatas frltas und Salat 9,90

@mmﬁm& :

~ '\' %

Aioli- Yogur de Pepino /=

, Hausgemachte = Hausgemachte e KetChup & Mayonalse
- Knoblauchcreme Dip Gurken Yogurt Dip SRR S 1 ,00,-—
SR 3 90 | Gr. 5,90 - -~ kL. 3,50 | Gr. 5,50 - ' = =

: G Krautenbutterz 00 =

,-\_._",__, ~ e

» 'Salsa p}eante s Sauce Hollandaise—
~ Hausgemachte = e A0 S

_§charfe,Bapr|kasaucen Dip . - S =

kl 3 SOTG"- 5 50 S Hausgemac

‘ S S Champlgnonsauce
SR ' < 450 St

e sind in Euro und der esetzli



