é)ﬂ&a/a@ Jalate

4. Ensalada mixta : 6. Ensalada con gambas
Kleiner gemischter Beilagensalat Bunter gemischter Salat.in Olivenol mariniert

6,50 - mit gegrillten Gambas, frischen Tomaten,
= : Gurke,Zwiebeln und Oliven 18,90

5. Ensalada Dona Maria

~ Bunter gemischter Salat in Olivenél mariniert — 7. Ensalada con Atlin
mit Manchego Kédse vom spanischen Schaf, Bunter gemischter Salat in Oliven6l mariniert
frischen Tomaten, Gurke, mit in Olivendl gelagerten Thunfisch, frischen
Zwiebeln und Oliven 14,50 Tomaten, Gurke, Zwiebeln und-Oliven 14,50

 Tapas Trias Tapas hale

9. Jamon Serrano, 14.Queso Manchego 18.Bruschetta Rustica

Manchego y Aceitunas Fein wiirziger Kése aus der Zwei gerostete Scheiben Brot

Serrano Schinken, bekanntesten spanischen mit frischen Tomaten. Serrano

Manchego Kise und Oliven Kaseregion ,,La Mancha“ 7,90 Schinken, Ruccula,

12,90 = =S gehobelter Manchego Kase
15. Bruschetta und Balsamico Creme 9,90

Zwei gerostete Scheiben Brot
mit frischen Tomatenwiirfeln,
Petersilie und Basilikum 7,90

- ~10. Berenjenas
Auberginen eingelegt
in Knoblauch 6,90

11.Jamon Serrano 16. Queso Feta con

" Luftgetrockneter spanischer Aceitunas =
Schinken vom Schwein 8,50 Fetakase von der Kuhmilch in

Olivenol mit gemahlenen
schwarzen Pfeffer und Salz

12.Atun con Cebolla dazu gemischte Oliven 9,90
Thunfisch in Sonnenblumendl
mit Zerhackten Zwiebel 5,90 17. Burrata
mit Tomaten; Rucula,
13.Aceitunas geriebeen Machegokéase und
Oliven griin & Schwarz 4,50 Balsamico Creme 14,50 ~




21. Boquerones fritos
Sardellen paniert und
frittiert dazu Aioli-Dip 7,90

22. Muslitos

Fischkroketten dazu

Aioli-Dip 6,90

~_23. Gambas al ajillo

Gebratene Garnelen in Knoblaucho6l mit einer
Chili schote 14,90

24. Calamares a la Romana
Tintenfischringe paniert

=-und frittiert dazu Aioli-Dip 11,50

25. Pincho de Gambas

-Geschalte Garnelen am SpieR

dazu Aioli-Dip 9,50

26. Chipirones a la plancha
Gegrillte frische
Baby-Tintenfische

dazu Aioli-Dip 12,90

27. Gambas a la plancha
6 Ganze Garnelen in Schale gegrillt

~dazu Aioli-Dip 13,90

28. Chorizo
Gegrillte pikante Spanische Paprikawurst vom
Schwein 6,90

32. Datiles con bacon
5 Fritiertte Dattelnummantelt mit Speck 6,50

33. Pimientos de Padrén
Gebratene griine Paprikaschoten
mit groben Meersalz 7,50

34. Albdéndigas =
3 Hackbdllchen in TomatensofRe
(Schwein und Rind) 7,90 -

35. Patatas bravas
‘Hausgemachte frittierte
Kartoffelecken mit scharfer Sauce 6,50

37. Patatas fritas
hausgemachte frittierte
Kartoffelecken 5,50

38. Tortilla Espanola
Traditioneller Spanischer
Kartoffelomlette 5,90

39. Champinones al ajillo

In Olivendl gebratene Champignons mit
Knoblauch verfeinert

7,50

40. Queso de Gouda
Panierte Goudakase 7,90

41. Queso de Feta
Panierter Fetakase 7,90

42. Verdura mediterranea
Mediteranes Grillgemiise
7,50




61. Filete de éerdov =i - 62. Filete de ce[do con Salsa de
Schnitzel ,,Wiener Art“ vom Schwein 15,00 Champifones”
3 R “H_; S Schweineschnitzel mit Champlgnonsauce 15,50
: : - .," Alle unsere Schnitzel Variationen werden mit medlterranes Grll[gemuse und
- R i hausgemachte frlttlerten Kartoffelecken Serwertz :
I e DA = 63. El Zorro e e = :
Z e SO Kleines Schweineschnitzel A
R O RO : mit Patatas fritas und Salat 9,90 = :
2 Aioli
g Hausgemachte Knoblauchcreme Dip
kl. 3,90 | Gr. 5,90
Salsa picante
~— ——" " " Hausgemachte
_ Scharfe Paprikasaucen Dip
B A kl. 3,50 | Gr. 5,50 2 :
A : e e
RS Yogur de Pepino™ T o W
N Hausgemachte : e B
R Gurken Yogurt Dip
o A kl. 3,50 | Gr. 5,50 —
, : - -Hausgemachte Champignonsauce : .
SR * e, 4,50 FN G
3 Ketchup & Mayonalse _
i je100- _, 0

e : Brotkorb 1,50




